
Lavoriamo in simbiosi con la Natura, è lei che prepara il nostro menú,

perciò alcuni ingredienti possono subire delle variazioni.

T R A S F O R M A Z I U N

D E L I C A T E Z Z E  D A I  N O S T R I  O R T I

Su richiesta è disponibile un menu vegano, come anche piatti senza glutine e senza lattosio.

Chi volesse chiedere informazioni su possibili presenze di allergeni può rivolgersi allo staff di sala.

A L L E V A T A  I N  V A L  D I  F U N E S
oca e la cipolla caramellata dolcemente • a farcire la tutra croccante

condimenti altoatesini • brodo chiaro

T R A  T E R R A  E  M A R E
bottoni farciti di mazzancolle dell’Adriatico • carciofi alla menta

pecorino • veli di pancetta di porcellino

D E D I C A T O  A  M A M M A  P A T T Y
risotto mantecato al sedano rapa • tartufo nero • scaglie di tuorlo

jus di coniglio al rafano

P A N E ,  S A L A M E  E . . .
capesante dorate • puntarelle dell’orto in freschezza

condimento all’ovetto rustico di Colfosco

S O P R A N N O M I N A T E  “ L E  D O L O M I T I C H E ”
lumache fondenti nel loro intingolo

involtino di cavolo alla contadina

L ’ A G N E L L O  D A G L I  O C C H I A L I  N E R I
cotto alla brace • tutti i cavolfiori in contrasto

salsa al profumo d’oriente

U N A  B R E Z Z A  A N N I  ‘ 8 0
mandarino del nostro orto Calabrese • farcito di crema cagliata agli agrumi

velo di cioccolato bianco • insalatina ghiacciata

E V E R G R E E N
macedonia di frutta e verdura invernale • cremoso al cioccolato bianco

sorbetto al sedano verde

Il menù degustazione e le eventuali variazioni verrano servite per tutto il tavolo



M E N Ú  T R A S F O R M A Z I U N

a 8 portate • 190 Euro

a 5 portate • 170 Euro

Per eventuali variazioni al menu Trasformaziun consultate il personale di sala

NELLA SCELTA À LA CARTE, LASCIATEVI GUIDARE 

DAL NOSTRO CHEF SIMONE CANTAFIO

Minimo di tre portate a scelta dal menu degustazione al prezzo di €50 a pietanza

oppure dai fuori menu

DEGUSTAZIONE DI 6 CALICI

• 100 Euro

DEGUSTAZIONE DI 4 CALICI

• 75 Euro

 DEGUSTAZIONE MAHATMA

di 4 calici di vino • 180 Euro

5 Euro dell’accompagnamento vino verranno 

devoluti alla Costa Family Foundation

A T R E S  S T O R I E S

da contadini e piccoli produttori i nostri fuori menu


